
PRISLISTA Gäller fr.o.m. 20250801

LAMM, KILLING
KALVENÄS KÖTT____________________________________________________________________________

Alternativ Priser exkl. moms Kommentarer

Lammslakt 400:- /st

Killingslakt 400:- /st

Styckning exkl. vakummpack Pris exkl. moms Kommentar

Standardstyckning lamm/killing 280:- /st Styckning med ben

Grillstyckning lamm/killing 320:-/st Styckat och sågat för grillning.

Urbenade stekar lamm/killing 340:- /st Urbenade stekar (bogar och 
lårstekar)

Färsstyckning lamm/killing 360:-/st Hela djuret i färs 

Detaljerad styckning 
lamm/killing

390:- /st Urbenad rygg

Detalj+ styckning lamm/killing 450:- /st Fritt val. Småstekar och Racks 
hamnar under denna.

Tillval/andra kostnader Priser exkl. moms Kommentar

Vakuumpack lamm, killing 180:- /st Vakuumpackat och märkt.

Helfall lamm, killing 80:- /st Vi tar enbart emot kunder med 
endast helfall i mån av plats.

Skinn, saltade
Skinn, osaltade

100:- /st
40:-/st (Hämtas samma dag)

Skinnen saltas en gång och får 
ligga kvar max 14 dagar

Återtag organ ink. vakuumpack 70:- / djur

Emballage 20:-/st

Grytbitar, skivat, nätning 15:-/kg

Utebliven slakt/Sen avbokning 400:- Slaktavgiften Måste avbokas 14dagar 
innan slaktdagen.



Avgift för smutsiga djur

(Gödselföroreningar)

Kat 1 – 150:-

Kat 2 – 250:-

Kat 3 – 500:-

Detta avgörs av slaktare och 
veterinär.

Besiktningsavgift Under 12kg: 15:-/djur

Över 12kg: 25:-/djur

Styckningsalternativ Innehåll Kommentar

Standardstyckning Bog med ben, lägg, revben 
sågade, rygg i kotletter, lårstek 
med ben, färs

Lägg och revben kan malas till 
färs. 
Kotletter och sadelbit.

Grillstyckning Skivad bog, lägg färs, revben 
sågade, ryggen i kotletter, 
flintastekar, färs

Urbenade stekar Bog utan ben, lägg, rygg i 
kotletter, lårstek utan ben, färs

Lägg och revben kan malas till 
färs. Kotletter och sadelbit.

Färsstyckning Hela djuret i färs.

Detaljerad styckning Bog med/utan ben, lägg mals, 
entrecote, inner- och ytterfilé, 
revben mals, lårstek med/utan 
ben, färs

Stekar med eller utan ben.

Detalj+ styckning Bog med/utan ben, lägg mals, 
entrecote, inner- och ytterfilé, 
revben mals, lårstek i 
småstekar, färs

Helfall Djuret hämtas helt

ADRESS TELEFON/SMS EPOST
Sjönäsgatan 25A 072-4425233 info@kalvenas.se

57990 Berga


